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Horgrupan Madripan)

Loos valores de una empresa de confianza

%
&

EXperiencia

Conocemos de primera mano las
necesidades de nuestros clientes gracias
a nuestra trayectoria generacional.

Proximidad

Gracias a nuestro equipo comercial,
su saber hacer y su proximidad,
estamos muy cerca de usted.

Innovacion

Nuestro punto fuerte es 1a mejora
continua. Apostamos por la formacién
constante de nuestro equipo humano,
asi como por la adquisicion de medios
productivos de Gltima generacion.

bompromiso

Estamos comprometidos tanto
con nuestros clientes como con
la comunidad local, ofreciendo

formaciény empleo.

Calidad

Nuestros procesos de trabajo siempre
estan basados en la mejora continua,
desarrollando nuevos servicios con los
que captar nuevas oportunidades.
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Accede a este catalogo
(e manera digital

iA través de nuestra web!  [scaneaeste O

T —

Encontraras todos nuestros
productos junto con sus
especificaciones

Podras hacer basquedas
especificas

Obtendras informacién de
manera actualizada
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Peso Longitud Unidades
unidad producto por caja
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)
ié Cajas E Tiempo de
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000
Pintar con huevo / Tiempo de
antes de hornear @\\ horneado* [:]

*Los tiempos de coccién y descongelacién son orientativos, dependiendo de

las condiciones, temperatura del local y modelo delhorno.

Los pesos y medidas de las piezas son orientativas, pueden sufrir algunasvariaciones.

TIPOS DE HORNOS: H1 - POTENCIA: 3.100 W / H2 - POTENCIA: 3.900 W / H3 - POTENCIA: 6.300 W




Escanea este OR y accede
a “Panaderia” en [a web

Panaderia Tradicional

Nuestra empresa apuesta por las tradiciones; por eso
nuestros productos estan elaborados cada dia, con
recetas y procesos tradicionales que hacen'que el pan
conserve un aspecto y sabor inigualable, que son una
referencia para los amantes del buen pan.




B arras Barras Clasicas

0128 | 0105 0108

Barra Larga Barra de 320 Viengsa Castiza

CWg | B B RE TR g om (g [ B
L8 15| 190200 8B | 190200 %150 | 190200 % 15| 190-200°
C HNAH218-19 H3: 16-17 | L1819 H216-17 H3:15-16° | HL1819 H216-17 H3:15-16°  HLIB-I9H216-17 H3:15-16°

Barras Rusticas

Barra Larga de Tahona Barra Larga 263

Mg MBen 3 a5y | Mm% Barra Castellana Barra Picos

o s 7 190-200° Ja s | s % s § e c

S% s | 10200 CoB | 10200 g kem O by d2om O

 HLN/AH218-19'H3: 16-17 HLN/A H2:18-19' H3: 16-17 L | e % s | mant
 HLIS-19'H216-1TH3: 1516  HL1B1'H216-17 H3:15-16°

Francesa Barra 260 Espiga

80¢ 49em 2 C%0g deem 2 I s5g wem 2
L 15| 180200 % 150 | 190-200°C % o1 | 180200
 HLNAHZ18-19'H3: 16-17  HL18-1'HZ16-17 H3:15-16° - HLI819' H216-17 H3:15-16°




Barras con Cereales

v, Ao CONTENIDO
‘
\’.‘ CONTENIDO %LREDUC'DO

X\_DEFIBRA

AOIT8 11001
Barra 100% Integral de Trigo Pan Bajo contenido de Sal Grande
%0 42em o2 Comsg | e
% 150 | 190-200% % o150 | 190200
 HL1B-19'H216-17 H: 15-16°  HL18-19'H216-17 H3:15-16

AlD04

Barra con Salvado Barra de Centeno Integral 30%
g dom Cmeg | dem
C% B | 180200 % o150 | 190-200%

 HLI8-19'H216-17 H: 1516  HE8-19'H216-17 Ha:15-16°

Barrita 6 Cereales

S 190g | Zem
W0 1520 | 180-200°C
 HL18-19'H216-17 H3: 15-16°

Al0D3
Barra 6 Cereales Barra 41% Integral
S0 dem S0 20 4lem 3%
S0 B | 190-200% w1 190200

| HL18-19'H216-17 H3: 15-16'  HL1B-19'H26-17 H: 15-16

Barras Premium

Barra Picada Grande Barra Fermento

C Mg &em 0B
% 1520 | 190200

308 46em %

L8 o150 | 180-200C :

~ HL18-19'H216-17H3: 15-16' | HL18-19'H216-17H3: 15-16°

Barra de Maiz 1%

g lem o2
Ll | 180000

C HLI8-19'H216-17 H: 15-16
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Barras Candeales

Barra Candeal Espiga Barra Candeal de Picos
%008 kem 2 0§ eem 2%
% 1520 | 190-200C % 10| 180-200C
 HL1B-19'H216-17 H: 15-16°  HL18-19'H216-17 H: 15-16°

A0G10

Vienesa Candeal

C%0g | wem 2

% 1520 | 180-200°C
 HLI8-19'H216-17 H:15-16°

12




Baguettes

Baguettes Clasicas y Premium

Baguette Plus

w0 Shem 030

8 B | 10200

 HLNVA H218-19'H3: 15-16

Baguette Fully Baked 270

g Sem 3%
BB | mant
- 5min.a2s0°C

Bagustte 270

Sy sem %

8 1520 ) 190-200°C

 HLNA H218-19'H3: 15-16°

AD203

Bagustte 260

S sen B
 HLN/A H218-19'H3: 15-16°

.P E ki 7
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Baguettes Rusticas

A0208 AD20d
Baguette Parisienne Baguette Ristica
a0 Sem 28 Ca0g | Shem %
2 B2y | 190-200C B | 1902000

 HLNVA H218-19'H3: 15-16

| HLN/A H218-19' H3: 15-16°

Baguettes con Cereales

AD301

Baguette con Salvado

sy s O
SRE SR R
 HLN/A H218-19'H3: 15-16°




Panes Candeales

Libreta Candeal Barra Extremeiia Goldn Candeal Picado Andaluz
4508 22¢cm 15 4508 34cm 20 4008 40cm 20 3008 38cm 20
36 15-20" 190-200°C 24 15-20" 190-200°C 36 15-20' 190-200°C 36 15-20" 190-200°C
H1:21-22" H2:20-21 H3: 19-20° H1:21-22" H2:20-21" H3: 19-20° H1:21-22" H2:20-21" H3: 19-20° H1:21-22" H2:20-21" H3: 19-20°

Pan Piiia Pechuguita
4508 33cm 20 4508 28cm 20
24 15-20' 190-200°C 24 15-20' 190-200°C
H1:21-22" H2:20-21" H3: 19-20° H1:21-22" H2:20-21" H3: 19-20°

Barra Sevillana

4508 3lem 20
24 15-20' 190-200°C
HL:21-22" H2:20-21" H3: 19-20°




Chapatas

éi&% HORNO
HYY,E DEPIEDRA

ADT04

Ghapata 425 Horno de Piedra Chapata 260 Horno de Piedra Ghapata Oro 85 Horno de Piedra

sy | em o2 g em %

8 150 | 190-200°C

cw 15 | 190200 8150 | 180200

 HL19-20'H218-19 H3.17-18 | HLIB19 H217-18 H: 16-17 © IO HIB1Y Ha 1118

Ghapata Gourmet

] 80¢ L 16cm Tgﬁ\ 70

8 1520 | 190200
| HLT-8 H26T K34

ADT06

Chapatin 120 Horno de Piedra
o 10g | 20em 60
w15 | 190-200C
 H119-20'H218-19' H3:17-18

Chapata 60 Horno de Piedra

B | 1902000
O HLISIE H213-14 K3 121

Hamburguesas

L
\ PAN
N EXPRESS

Aol4 Al1510
Hamburguesa Burguer Cortada Hamburguesa de Cristal
C80g L2em 4 808 Lem 80
L e Y] 28 AR
19



Molletes

A130I

Siiper Mollete

108 | em s

% o5 | 190200
LIS H23-14 K. 12-13

A1308

Mollete sin Gortes

g T2em 50
% B | 190200
o HLADS H213-14 HE 1218

A1306

Alcachofa Rdstica 110 grs.

Cmog gm0
a8 1520 | 190-200C
O HLI3A HR12-13 3 1112

A0G1Z

Stper Mollete Candeal

C U0 Bem 6
8 15200 | 180200
H114-15° H2:13-14' H3:12-13

A1303

Mollete

Cawg | tem 50
% o1 | 190-200%
LIS H21314 HB: 1213

ADGI3

Mollete Candeal

00 lem @ff 100

% o150 | 190-200°C
 HLIT8 H216-17 H3:15-16°

20

A1308
Alcachofa Maiz 80 grs.
808 8em S
8 1520 | 190-200%
L34 H212-13 HE 117
A1303

Mini Alcachofa Integral 82% Semillas 80 grs.

808 Tem 6
w1520 | 190-200C
| HLII8 H216-17 H3:15-16'

A1307

Mini Alcachofa 85 grs.

g Bem 65
10| 190200
 HLIMI8 H216-17 H3:15-16°

A1304

Mollete Mini

8¢ em T
% 152 | 190-200°C
HLI3-14 H212-13 3 1112

ADG14

Panecillo de Cruz

Csg 1em 90
s s |

 HLIMI8 H216-17 H3:15-16

pal



Vienas

A1204

Chusco Andaluz

S 10g | 25em ,4 45
Ezs o120 190-200°C
) HLI6-17 H215-16 H3: 14-15

A180%

Viena de Maiz 11%

1508 2lem 50
tzs 1520 | 180-200°C
 HLI6-17 H215-16° H3: 415

AD304

Viena Andaluza con Salvado

S M0g | 2lem 50
B | 190-200
| HL16-17 H215-16" H3: 14-15°

AD303

Chusco Andaluz con $alvado

10 L Bem S
w15 | 190200
 HLIBIT Ho15-16 H3: 1415

A1203

Vigna 140

{jmg \ 2dem 50

8 1520 | 190200
 HL16-17 H215-16 K3 14-15°

A1207

Mini Vigna

BEE iﬂl?cm Son

jj28 S5 | 190-200°
| HL15-16' H24-15' H3: 13-14

22

Panes Rusticos

AD301

Stiper GCampesino

%0 Shem
S0 |190-200°C

AD32a

Pan Paris 380

%0 Sem 2
8 150 | 180200
| HL18-19'H216-17 H3:15-16

A0303

Stuper Pan de Leiio

08 Shem 2
8 150 | 180200
O HEN/A H2:19-20' H31718°

AD31

Stiper Rustica 380

38[]g . S2em u] -2
Ezs o150 | 190-200°C

 HL20-21 H2:18-19" H3:16-17

Pan de Lefio

0 SBem 2

8 1520 | 190-200%
 HLN/A H2:19-20 H317-18°

Barra Campera

Cmg om0
Cw osar | s
 HL20-21'H218-19' H3:16-17

23



Panes Rusticos

A0303

Pan Ristico Payesa

80§ Shem 2%

150 | 180200

HLNA H2:19-20 H317-18°

AD3a]

Barra Ristica Fully Baked 270
Ca0g sem 30

L 15| 180200
~ 5min.a2s0°c

A0308

Gampesina
SRR
% B | 1902000
L2021 H218-19" H3:16-17

AD30T

Gordobesa

Sy e o
L% 15 | 180200
| HI20-21 21819 H3:16-17

A0303

Barra Granada

Mg kem o
m s | meant
CHL20-20 H218-19 HB:16-17

Gampesina con Salvado

Cmsg aem
% B | 1000t
LB H216-17 H3:15-16°

24

@

A0320
Ristica Mix Cereales Fully Baked Granada
o mEg | kem 2 B4 Mmoo
L% s | w00 S% 15| 190200
| HL20-21'H2:18-19" H3:16-17 - 5min.a2s0°C

Bastan Barra Parisienne

om0y dem m0g | kem
% s | 180200 So% B | 190200
| HL20-21 H2:18-19' H3:16-17°

 HL20-21'H218-19' H3:16-17

AD318
Barra Omega Barra Peregrina Mini Campesina

AD313

a0y e o a0 Bem o 10g | 3Bem %

Llw s | a0t L% s | 180200 % 150 | 180200

| HI20-21 H1819" H16-1T W19 H216-17 H3: 1516 | HUIBL9 H2IB-IT Y 16-16

25



Hogazas Nature

we MASAMADRE Panes con Masa Madre

Al410

Hogaza Campeonato del Mundo
780g | 25em 9

e 3| 190200
O HL28-29'H2.26-27 H3: 24-25

A1423
Hogaza Trigo Sarraceno

508 18em <10
%3040 | 180200
| HL28-29' Ho.26-27 H3: 24-25

Hogaza Payés de Centeno 70%

Cmog | aem
Ll e 00
| HL28-29' H2:26-27 H3: 24-25

A1413
Hogaza Mix Cereales

808 Zem 16
3040 | 190200

EE
| HL28-29' H2:26-27 H3: 24-25

26

Panes con Masa Madre Inactiva

A1416
Pan Guadrado Cortado

Cobo0g | o3eem 5
| 180200 L2829 HaZ6-27 3225

Hogaza Pasas y Nusces

Cs00g | Bem 122 %

3040 190-200°C | HI:28-29' H2:26-27 H3: 24-25

Pan Paes

40 20em 16 28
Sy | 200

~ H1:28-29" H2:26-27 H3: 24-25

A1414
Hogaza de Espelta 100%

530¢  2em 18 36
C040 | 190-200°C  HL28-29"H226-27 H3: 24-25

Hogaza Nordica

Cwg | ben B %

3040 | 1902000 HI28-29' H226-2T H: 24-25

ALTO
CONTENIDO
DE FIBRA

\l
\/
4
AN

Al413

Hogaza 100% Integral de Trigo

3040 | 190-200°C | HL:28-29'H2:26-27 H3: 24-25




Hogazas Nature

Al4al

Hogaza Espelta y Miel Pan Campero 500
500 | 18em 10 U500¢ 3kom 05
%3040 | 1902000
| HL28-29' Ho:26-27 H3: 24-25'

8 3040 | 190200
HLLAALY H2: 910K 78

Hogaza Maiz

C490g 18em 12

%3040 | 180200

| HL28-29' H2:26-27 H3: 24-25

08 %em om0 28

Panecillos Hosteleria
@_QTCLEAN

ABEL

Bocadillos Rusticos

All03
Bocata Rstico Mediterrdneo

U 1708 LZS cm (ifT{i\45 ﬂ 2

AT10G
Bocata Golden
ol |

CM0g | 2em 56 28
190-200°C | HLI6-17 H215-16 H3: 4-15

S | 1802000 | HLIE-T H2IS-I6 M 115

All0g
Bocata Gourmet

Cu0g | Bem 46 28

Al
Baguettina Rustica
1520 | 180-200°C | HL16-17 H2I5-16 H3:14-15

, 120¢ % 25¢cm ,IT 70 2

1520 | 190-200°C | HL16-17 H215-16 H3: 1415

fﬁLEAN
L

ABEL

Baguettinas Clasicas

Al
Baguettina Ristica Mediterrdnea

Baguetting

Cm0g | Bem 65 28
1520 | 180200 | HLI6-LT H215-16H3: 14-15°

1520 | 190-200°C | HL16-17 H25-16 H3:14-15

Al02
Baguettina Corta

C%g Zem 80 28

B0 | 190000 HL1G-17 H215-16 K141

29



Bocadillos y Baguettinas con Cereales

AlIOT

Bocata Gourmet 31% Trigo Integral con Centeno

CM0g | %om 5
om0
 HLI6-17 H215-16'H3: 14-15

CONTENIDO
REDUCIDO
“: ENSAL

A1010

Pan Bajo Gontenido de Sal Pequeiio

S 0g 2em 48

L% s | 9000
o HLIELT H215-16 K 14 L5

Bocata Gourmet Mix Cereales

g Bom %
8 150 | 180200
| HL16-17 H215-16 H3: 1415

AD30T

Baguettina con Salvado

S m0g | Bem 6
L s | 180200
 HLI6-17 H215-16 H3: 14-15°

Baguettina Sin Gluten

sy dem 2
S o150 | 190200
| HLASHASS 33




Hosteleria

Panes Clasicos

Pan Medio

j 80¢ L 19cm rTLJ 65

36 S = .
% 1520 | 190-200°C
© HLI3 He2-12 1001

A160%

Bocatin

4]

S 50g | leem 120
% 1520 | 180200
O HLI3 L M3 10-1L

AD3I3

Pan Medio 100% Integral

BLE L17cm ms
Ese 1520 | 180200
O HLL-13 H2L1-2 M3 10-11

A1606
Montadito
B %m0
tsa R ngo 200
 HL0-ILH29-10H3:8-9°
Rdsticos

Al607

Rombito 80

808 20em 90
8 150 | 180200

 HL12-13'H2:-12 H3:10-10

o=
(

Rombito 60

CB0g | lem 120
w s —Jl 190-200°C
| HLI2-13 H2L12 K 1011

32

Bocata Rustico

og iﬂcm /»;f‘f‘:.\lzo
BB | 190-200°C
) HEL-IS K212 H3:10-11

A160§

Mini Riistico a0

50g | l6em 160
B | 190-200°
L1213 H2:-12 H3: 1010

SIN
GLUTEN

Al0I4

Hosteleria Sin Gluten

f“’i‘ 60g LIZ cm r]w 4
w150 | 190200
o HLAS H2 A HE 3

@_"4 CLEAN
LABEL _—

A1610

Mini Ristico 40

408 Lem 160

% 150 | 190-200%
| HL12-13 K212 31011

Bocata Mix Cereales

Gar L
% o150 | 190-200C
O HL-3 L2 M3 101

3



= N S5 HORND

MEigaS W ) ovress 505 pepeo

Panes Tradicién R ) s GBI,

O

T

=S

AI701

Barra Montaiiesa Tradicidn

930g [ shem F520

has s 7)) 190-200c

HL11-12" H2:10-11"H3:7-8

<=

Al706

Bocata Tradicidn
(91208 [ 25em 4555
G Jphsa ) 190-2000

HL13-14° H212-13' H3: 10-11

S

Rombito Tradicidn
(9808 [ 19em 459
b s 7)) 190-200c

HL13-14' H212-13 H3:10-11

Al703

Rastica Tradicidn

280¢ [ a15em 5%

5
b s )l 190200
HL16-17 H2:15-16' H3: 14-15'

<

AI707

Mini Prigto Tradicidn

(9908 [ em 4585
= fh s 7)) 1902000
HL13-14 H212-13' H3: 10-11

.0

AI709

Arleguin Tradicion

(9608 [ 16em 5100
s s ) 190-200
HL13-14' H2:12-13'H3: 10-11

AD301

Pan de Pueblo Tradicion

8008 [| 47em 59

5
s 7)) 190200
] HL: 910 Ho:7-8'H: 56

e

A0323

Pan de Pueblo 400
(4008 [ 47em Ff515

= §h s 7)) 190-2000

H1: 9-10" H: 7-8' H3:5-6

A03a0

Pan de Pueblo 600

C600g [ #7em A5 10
s s ) 180200
HL:9-10" H2:7-8' H3:5-6'

Pan de Pueblo 350
(930¢ || shom G52

BB ) w0t
M G-10 HE: -6 H: 56

Panes Hidratados

34

Goca de Cristal

(93¢ || a3em £S5

30 7)) 180190

H1: 8- H2: 67 H3: 4-5°

A0330

Mini Coca de Cristal

(9130¢ [ 20em 4555
8 fhs 7)) -0

HL: 8- H2: 67 H3: 4-5°




Meigas

B EXPRESS  H

LS PAN D<>GD% HORNO
g&% DEPIEDRA

@_‘5’4 CLEAN
LABEL

A31

Ristica Obrador

P30 [ a7en A2

o s ) 1902000
HL 9-10°H2: -6 H3:5-6°

@_‘j CLEAN
UABEL

AD3a2

Bagustte Meiga
(g (L sem 4530

8 s 7)) 10200
H1:8-10' H2: 7-8'H3:5-6'

Rosca Meiga

(9308 || 26em 4519
s s 7)) 1902000
HL: 9-10" H2:7-8'H3:5-6

@_‘f CLEAN
LABEL

AD303

Barra Meiga

P20 || dsem Ao

s 1520 ) 190-200

HL: §-10' H2: -8 H3: 5-6

@7?4 CLEAN
LABEL

A0306

Barra de Agua

Cee0g L dhem A5
L s 7l 00
HL: 8-10'H: 7-6'H3:5-6°

@_"4 CLEAN
LABEL

A0324

Barra de Cristal

P08 | seem Ao

LB s ) 00

HL: §-10 H2: 7-8'H3:5-6°

A3l
Pan de [a Marina
C20g || deem S
b s 7)) 190-200c
HL: 9-10° H: 7-8'H3:5-6'
AD304

Pan Redondo Meigo

(208 | 18em 523
Ldog 15 7)) 190-200
HI: 9-10° H: -8 H3:5-6°

37



anta i = w77 oro

Meigas W B eress 38 3 pe pieoRa

@ﬁCLEAN
LABEL

AD307
Bocata 170 Barrita de Agua
Cmg [ dkem G54 (108 [ 25em G546
L s 7)) 1902000 s s 7)) 1902000
HL10-11' H28-6' H3: 7-6' HL10-11' H28-6' H3: 7-6'

@ﬁ CLEAN
LABEL

AD308
Bocadillo (Bocata Bijoux 120) Panecillo de Agua
C910g | 20em 4581 C9100¢ | 20em 566
=has 1520 7)) 1902000 s s 7| 180200
HL:9-10' H: -8 H3:5-6' HL:8-10' H2: 7-8'H3:5-6'

AD3a]

Panecillo Gran Reserva

(95¢ [l Bem 4590

= fh s 7)) 1902000

HL 9-10' H2: -8/ H3:5-6'

38




m wll
Escanea este OR y accede
a‘Bolleria”enlaweh  ~

=

Bolleria y Pasteleria

La mejor seleccion de salados y dulces, de alta
calidad, perfecta para cubrir las necesidades de
cualquier cliente en cualquier momento del dia.




Croissants

Groissant Artesano Croissant Artesano Super Groissant Bomban Fermentado Groissant Vienés Beurrs
0g 60 M 58 M ™ 100§ 60 6k B5¢ 68 64
3 180-190°C 1508 10 3 180-90°C | 1518 150 3 180-190°C | 1618 3 160-180°C  18-20'

Garacola Pequeiia Choco Artesana

Bg ek T Groissant con Mantequilla Fermentado Groissant Pistacho Fermentado
60" 180-190°C 13-15 90’ 65¢ 65 80 608 56 80
30 180-190°C 15-18' 30 180-185°C 15-18'

Groissant Plus Gurvo Groissant Gurvo Gourmet Mini Groissant Paris Beurre

008 &2 bl 100§ 46 64 25¢ hkg - 80
3 160180 18-20 30 175-180°C 18- 30 160-180°C 1517



Napolitanas

Napolitana Grema Napolitana Gacao
120¢ 40 144 120¢ 84 72
30 180-190°C 15-18 75 30 180-190°C 15-18' 75

Mini Gacao

18¢ Ski o 144
3 180-190°C 112 75

Napolitana Bikini Fermentada Napolitana Plus Cacao en Grema
150¢ 40 128 110¢ 56 b4
20 170-180°C 24-26' 40' 160-180°C 18-20'

Napolitana Siper Grema Fermentada

115 56 64
4 160-180°C | 18-20'




Placa de Hojaldre 58x38

BRI 0 W0 M8 T

cha ] 200 | 2028 00 SL U K P

Guadrado de York Sabor Queso

B416 B417
Herradura Cacao Palmera Siper

S oB0g 3 Wh

Cu0g 0 o
190200 20 o6y | 101%0C 2

B405

Palmerita

g Tk 8
SOl | 180190 418

B418

46

Mini Trenza Maple Pecan

g

X

120 %
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Empanadas y Bolleria Salada

Empanada Pisto Empanadilla Extra de Carne
1558 32 T2 140¢ 50 80
60’ 200°C 25 60" 180°C 25

Empanada Queso Cabra Empanada Guiso de Pollo
120¢ 40 T2 120¢ 40 T2
60’ 200°C 20 60’ 200°C 20

Mini-Chik Surtido Salado Decorado

2 75k - T2
0 | 180-1%0°C 12




Pizza Cuadrada Kebab
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Descongelar y Listo

B6al

Croissant relleno de nata
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Groigsant Gocido Bomban Blanco
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Groissant Mantequilla Listo
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Descongelar y Listo Descongelar y Listo

Pepito Grema Sugar Pepito Bomhan Tulipa Yogur Aréndanos Tulipa Garrot Gake

1008 24 120 20-40' 1008 24 120 30 10g 16 136 90’ 1108 16 136 90’

Berlina Chocolate Ensaimada Listo Tulipa Chocolate Tulipa Red Velvet

90¢ 36 88 60-75' 87¢ 16 7 60’ 1108 16 136 90’ 1108 16 136 90

Donts Glass Donts Bomban Magdalenas de Chocolate Sin Gluten Magdalenas Sin Gluten

708 48 60 15-20 80¢ 48 60 15-20' 358 30 7 45¢ 50 7

30 1" microondas 30 45seg. microondas



Pasteleria

Lionesa Nata Pasteles Surtidos Tarta Sublime Muerte por Chocolate Tarta Ferrero

900¢ 42 168 30 1,65kg 96 168 30 1.9kg 1 192 3ha5Cenfrio LAkg 2 80 3ha5Cenfrio

Tarta de Queso Cremosa al horno Tarta con Galletas Oreo
Plancha Pastelera Tiramisii Plancha Pastelera San Marcos g 2 S 13k o2 -

18kg 1 184 180' 1,8kg 1 184 180°

Plancha Pastelera Queso-Ardndanos Plancha de Selva Negra Tarta Milhoja con raspas de Chocolate

18k 1 84 180 18k 1 84 180 085k 2 20 3ha5Cenfrio



Gracias por elegirnos
como tu proveedor de confianza




Q Avda. de los Cantillos, 3 - 28891 Velilla de San Antonio (Madrid)
% 918729183 - == info@horgrupan.com
horgrupan.com

fX©






